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Genuss, Kultur und Geschichte:
Familienmolkerei Rucker eroffnet ,,Das Kasehaus*

Aurich, im Dezember 2020 — Die unternehmenseigene Erlebniswelt der Familienmolkerei
Riicker in Aurich ist eroffnet: ,,Das Kasehaus* ist ein Ort nicht nur fiir Kasefans. Im Kase-
haus geht es um weit mehr. ,Das Kasehaus* ist Kiseladen, Ausstellungsraum fiir die Un-
ternehmensgeschichte, Kochstudio und Treffpunkt zum Klénen & Schnacken fiir Einhei-
mische und Touristen. Das Konzept stammt von den Inhabern Insa und Klaus Riicker und
wurde mit regionalen Handwerkern und Kiinstlern in den vergangenen Monaten umge-
setzt.

Das ehemalige Wohnhaus der Familie Riicker wird zu ,,Das Kasehaus*“

Bisher verkaufte die familiengefihrte Molkerei Rlcker ihre Késespezialitadten ab Werk im Auricher
Kaseladen. Nun entwickelt sich der klassische Werksverkauf weiter zu einem Einkaufserlebnis
der besonderen Art. ,Unser neues Kasehaus wird mehr sein als eine Verkaufsstatte®, sagt Inhaber
und Geschéftsfuhrer Klaus Rucker. ,Es soll ein Ort fur Genuss und Kultur sein, ein Ort des Aus-
tauschs und der Begegnung.“ Inhaberin und Marketing-Chefin Insa Rlicker arbeitet an den Details
des Konzepts. ,Wir werden Das Kasehaus auch als Veranstaltungsort fur ausgewahlte Events
nutzen, sobald es die aktuellen Umstande wieder zulassen®, sagt sie. ,Vom Geniel3erabend bis
zur Lesung — es gibt ein attraktives Programm.“ Ricker Iadt damit seine Kunden zu sich nach
Hause ein. Im wahrsten Sinne des Wortes. Denn das neue Kasehaus ist das ehemalige Wohn-
haus der Familie Riicker am Werk Aurich. Ein klassisch friesisches Stadthaus aus dem Jahr 1927,
in dem bis vor einigen Jahren Insa und Klaus Ricker mit ihren drei Kindern wohnten. Doch weil
die Molkerei perspektivisch Platz braucht, zogen sie aus. Insa Ricker fand es schade, dass nun
das Haus leer stand. Vor allem ihrer alten Kiche trauerte sie hinterher. ,Der Wunsch das alte
Familienhaus wiederzubeleben war schon stark®, sagt sie. So entstand die Idee fir ,Das Kase-
haus®.

Nachhaltigkeit steht bei Riicker im Fokus

Wie sehr das ungewodhnliche Projekt den Ruckers am Herzen liegt, beweisen Optik und Design.
Das Logo von ,Das Kasehaus® stammt von Klaus Rucker selbst: Er hat es selbst geschrieben.
Dem Ehepaar Rucker ist Nachhaltigkeit bei diesem Projekt sehr wichtig: Das Mobiliar fir das
Kasehaus ist aus Reifebrettern gefertigt, die viele Jahre in den Reifekellern im Werk Wismar im
Einsatz waren. Altem Holz eine neue Funktion zu geben, das spart nicht nur Ressourcen — das
gibt sogar richtig gutes Bauholz. Die Tischler waren begeistert, so hochwertiges Holz verbauen
zu durfen.

»2Aulerdem sind die Bretter echte Unikate mit Geschichte®, sagt Insa Rucker. Im Kasekeller der
Molkerei liegen die naturgereiften RUCKER Ké&sesorten nach alter Tradition mehrere Wochen auf
unbehandelten Fichtenholzbrettern und entwickeln so ihren individuellen Geschmack.

Im ehemaligen Esszimmer der Familie Rlcker verkaufen Ricker-Mitarbeiter kiinftig die Kasespe-
zialitdten der Molkerei, hergestellt aus tagesfrischer Milch von den Kistenbauern entlang der
norddeutschen Kisten. Wie schon im Auricher Kaseladen, gibt es im Kasehaus Kistenbauern-
butter und -sahne, Friesischer Hirtenkase-Produkte, naturgereifte Kasespezialitdten sowie aus-
gewahlte Exportprodukte, etwa besonders cremige Weillkasesorten und Schnittkasesorten wie
Gouda, Edamer oder Butterkdse. Wie bisher werden auch zum Kéase passende, regionale Le-
bensmittel zum Verkauf angeboten. Neu sind die selbstgemachten Feinkost-Cremes aus Friesi-
scher Hirtenkase sowie handaffinierte Kasesorten. ,Damit veredeln wir unseren Kase noch eine
Stufe weiter®, sagt Insa Rucker.
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Neu ist, dass es klnftig alle Produkte aus der Kasetheke auch unverpackt geben wird (aktuell
jedoch durch die Corona-HygienemalRnahmen eingeschrankt): Fur den Einkauf kbnnen die Kun-
den eigene Dosen und Glaser mitbringen, alternativ gibt es im ,Das Kasehaus” immer wieder
beflllbare Gefalke zu kaufen. Zudem sind die meisten Verpackungsmaterialien wie das lose Ka-
sepapier zu 100 % recyclingfahig. Oder aus nachhaltigen Materialien. ,Wir schaffen dieses An-
gebot aus der Uberzeugung, dass jeder kleine Schritt fiir mehr Nachhaltigkeit zahlt. Insofern hof-
fen wir, dass die Kunden das Angebot wahrnehmen®, sagt Insa Rucker.

Ankniipfen an die Urspriinge

Weiterleben wird im Késehaus auch die Vergangenheit der Familienmolkerei. In der ,Guten
Stube®, dem ehemaligen Wohnzimmer der Rickers, flihrt eine Bildergalerie durch die 130-jahrige
Geschichte des Familienunternehmens — bis in die Zukunft hinein. Wer mag und wenn es die
aktuellen Umstande wieder erlauben, kann sich dabei ruhig Zeit lassen: Interessierte Besucher
kénnen sich in der ,Guten Stube“ eine Tasse Tee nehmen und ein wenig ostfriesische Gemdtlich-
keit genie3en. Oder die Spriche und Zeichnungen an Wanden und Fenstern bewundern: Fir
einen frischen, modernen Look des historischen Gebaudes sorgte die aus dem ostfriesischen
Wiesmoor stammende Schriftkiinstlerin Nadine Cirksena. lhre Letter Art schmickt bereits Res-
taurants und Hotels auf Norderney, in Oldenburg und Zurich.

Einkaufen rund um die Uhr

Die Offnungszeiten im ,Das Késehaus* bleiben wie gehabt an die Markttage in Aurich gekoppelt
mit zusatzlich dem Donnerstagnachmittag. Kinftig wird es aber auch auRerhalb dieser Zeiten
moglich sein, einzukaufen: An einem Verkaufsautomaten hinter dem Haus. Eine Rund-um-die-
Uhr-Einkaufsoption, mit der die Familienmolkerei auch die vielen Ostfriesland-Touristen versor-
gen will, die am Werk Aurich vorbeikommen. Fur sie hat sich die Familie zudem einen praktischen
Extra-Service ausgedacht: Neben dem Verkaufsautomaten wurde eine Ladestation fur Elektro-
Fahrrader installiert.

Eine weitere Besonderheit des Kasehauses ist der duftende Bio-Krautergarten durch den Besu-
cher zum Laden gelangen: ,Damit erfillt sich mein Traum, auch den schénen Garten mit neuem
Leben zu fullen®, sagt Insa Ricker: ,Sobald die Pflanzen ordentlich angewachsen sind, bieten wir
auch Kunden im Kasehaus an, Krauter mitzunehmen.” Wobei sie auch selbst viele Krauter
braucht: ,Insas Kéken®, ihre ehemalige Kiiche im Kasehaus, ist das Kochstudio fir die Kasere-
zepte der Molkerei Riicker. Hier entstehen Fotos fiir die Social-Media-Kanale, die das Familien-
unternehmen pflegt. ,Was sich im Kasehaus oder bei der Familienmolkerei Neues tut, das erfah-
ren unsere Kunden schnell und unkompliziert Gber Facebook, Instagram, LinkedIn und Gber un-
sere Website®, so Insa Rucker.

Die Adresse: Die Offnungszeiten:
Das Kasehaus Dienstag: 9 bis 13 Uhr
Egelser Strasse 117 Donnerstag: 9 bis 18 Uhr
26605 Aurich Freitag: 9 bis 18 Uhr
Tel.: 04941-1706 115 Samstag: 9 bis 13 Uhr
Homepage: Service:
https://www.molkerei-ruecker.de/kaesehaus-aurich/ Neben Autoparkplatzen fir alle Besucher (vor dem alten

. . Kaseladen in der Egelser Stralle 113), bietet Riicker alte-
Online-Shop: ren Kunden weiterhin den Service, die Einkaufstiiten zum
https://www.ruecker-kaese-shop.de/ Auto zu tragen.

Aktuelles Hygienekonzept:

Der Einlass in ,Das Kasehaus* erfolgt jeweils nach den aktuell geltenden Hygienevorschriften und wird am Eingang mit einem
Ampelsystem geregelt. Selbstverstandlich zurzeit immer mit Mund- und Nasenschutz. Auch unsere Kdsedamen achten strengs-
tens auf die Hygienemafnahmen und tragen u. a. einen Mund- und Nasenschutz.




Bildmaterial zu ,,Das Kasehaus* in Aurich
(weitere Motive auf Anfrage)

Logo ,Das Kasehaus* Inhaberin Insa Rucker im
Handschrift Klaus Riicker Eingang vom Kasehaus

Aussenansicht ,Das Kasehaus" in Aurich
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Das Hgieneknzept fur entspanntes Einkaufen Der LUnverpackt-Tresen® im Kaseladen




N

RUCKER

Uber die Familienmolkerei Riicker:

Die Molkerei Ricker mit Standorten in Aurich (Ricker GmbH) und Wismar (Ostsee-Molkerei Wismar GmbH) steht fur norddeutsche
Milch- und Kasekompetenz seit rund 130 Jahren. In der vierten Generation von Inhaber Klaus Rucker personlich gefihrt, zahlt das
Unternehmen mit einer jahrlich verarbeiteten Milchmenge von 800 Millionen Kilogramm zu den gréRten Privatmolkereien Deutsch-
lands und die Ricker GmbH in Aurich zu den Top-100-Unternehmen in Niedersachsen sowie zu den 15 groRten Unternehmen in
Ostfriesland (NordLB 2018). Die Kistenbauernmilch von rund 700 norddeutschen Landwirten wird im Jahr zu 90.000 Tonnen Kase,
20.000 Tonnen Butter und 20.000 Tonnen Milchpulver verarbeitet. Von RUCKER kommen innovative, leckere Produkte mit besonde-
rer, moderner Note, hergestellt aus frischer, norddeutscher Kiistenbauernmilch. Dazu gehdren u. a. die naturgereiften, herzhaften
Kasespezialitdten Alter Schwede, Alt-Mecklenburger, Kisten-Urtyp sowie das Kasefondue to go aus der Ostsee-Molkerei Wismar
sowie die WeilRkéase Friesischer Hirtenkése und Grill- und Pfannenkase aus dem Auricher Werk. Die Familienmolkerei ist Qualitats-
und Marktfiihrer norddeutscher, naturgereifter Kasespezialitaten.

Weitere Informationen unter
www.molkerei-ruecker.de
https://www.facebook.com/RueckerGmbH/
https://www.instagram.com/insa_ruecker/

https://www.linkedin.com/company/familienmolkerei-ruecker/

Druckfahige Pressefotos finden Sie unter www.molkerei-ruecker.de/presse

Abdruck honorarfrei (Fotocredit: Ricker), Beleg erbeten. Vielen Dank!
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